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Meniivorschlige fiir Gruppen

2) Grofer Saal: fiir Schulen geradezu
eigenes Picknick in einem angenehmen Rahmen verzehren. (max. 330 Personen).
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3) Familiires Restaurant ‘Le Chalet’: 70 Plitze. 4) Der Brasserie ‘Le Puits sans Faim’ : 120 Sitzplitze und
60 Terrassenplatze.

Unser Kiichenchef empfiehlt Ihnen die K@stlichkeiten des ‘Herver Landes’

1.Typisches Regionalmenii
26,00 € (ohne Getrinke)

Chicorée-Cremesuppe mit Sahne und Speck
*kkkk
Kohlrouladen mit Gefligelfiillung,
mit Apfelwein reduzierte Kalbsjus
Lauchfondue mit Frischkase
Kartoffelkroketten
*kkkk
Baiser-Tértchen mit Zitronen-Péket
mit Zitrusfriichten aromatisierte Créme Anglaise,
kandierte Orangenschalen

Allgemeine Bedingungen S. 10

2. Regionale Kiseplatte : 19,50 €

+ Gruben-Bier oder Schlepper-Bier:

3. Liitticher Fleischbillchen + Fritten : 18,50 €

+ 1 Jupiler-Bier (oder 1 softdrink)

4. Kindermenii (bis zu- 12 Jahre) : 12,00 €
1 Fleischbdllchen in Tomaten - sauce mit

Pommes Fritten + 1 Getrdnk




GRUPPENMENUS (MIN. 15 PERS.).

h Menii Nr.1

Cremesuppe der Saison
*kkkk

Menil Nr.3

h Menil Nr.2

Roastbeef-Carpaccio,
Bohnen und gehackte Zwiebeln
Chicorée mit Senf

zZwei Kroketten mit Herver Kdse,
Coulis mit Aubeler Sirup

und Himbeer-Essig
*kkkk

Gegrillte Gefliigelkeule,

a i 0 It A eln,

warm serviert
Quenelle aus Vanilleeis

Erdbeeren und Himbeeren

Echter Café liégeois
Créme anglaise

Keks-Duo

22,50 € 28,50 €

29,50 €

Um lhnen einen gebiihren-
den Service in einem ange-
messenen Zeitrahmen zu
gewihren, bitten wir Sie,
das gleiche Menii fiir die ge-
samte Gruppe zu reservieren

Menil Nr.4 Menil Nr.5

Duo von Forellenravioli,

Brunnenkresse-Coulis
*kkkk

Risotto mit Hertchelises-Bier
und Erbsen, Kisebratling

i i |-Dieu-Kdse
Dicke Scheibe von gegrilltem Beinschinken, aus Va

- *okkkk (siehe Bedingungen Seite 10).

Coulis mit Hoyeux-Bier Jradition,

te , Clamart® (mit Erbsen), Kroketten Kalbsragout .nach el Diese Meniis werden im

Tomate,, Reibekuchen .
I e Gruppenrestaurant serviert.

Rosinenbrot ,Armer Ritter*

Friihstiick und Nachmittags-
Obstgartenkompott mit Vanille

imbiss werden in der Bras-
serie «Le Puits sans Faim»,
in oder im Gemeinschafts-

raum serviert, je nach Anzahl
Teilnehmer

,Lacquemant, eine Spezialitat
der Liitticher Kirmes,
WeiRes Schokoladeneis
Schlagsahne

34,50 €

31,00 €

Guten Appetit !

REGIONALE APERITIFGETRANKE

LANDLICHES BUFFET
Gruben-Bier / Schlepper-Bier

4,60 €  Tagessuppe, 3 Brotsorten, roher Schinken,
Kir ‘Trembleur’

5,00 € gekochter Schinken, Cremepastete, Salami,

2 Kisesorten, Butter, Marmelade, Kakao,
Kaffee + Croissant + Konfitlire
Kaffee + 2 Brotchen (Kdse aus

Val Dieu und roher Schinken

5,60 € Kaffee oder Tee, alles am Buffet serviert 19,50 €

Softdrink oder Jupiler - Bier (25 cl) 2,80 €

aus Aubel) 6,70€  Kaffee 2,80 €

Kaffee nach Wunsch +1,70 € 1/2 Wein 14,00 €
NACHMITTAGSMAHLZEIT

GETRANKEPAUSCHALE

Reisfladen oder Apfelfladen + Kaffee

Kir ‘Trembleur’ +1/4 Wein + Kaffee

14,50 €
1/4 extra Wasser

+1,70 €




