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Meniivorschlige fiir Gruppen

2) Grofer Saal: fiir Schulen geradezu
eigenes Picknick in einem angenehmen Rahmen verzehren. (max. 330 Personen).
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3) Familiires Restaurant ‘Le Chalet’: 70 Plitze. 4) Der Brasserie ‘Le Puits sans Faim’ : 120 Sitzplitze und
60 Terrassenplatze.

Unser Kiichenchef empfiehlt Ihnen die K@stlichkeiten des ‘Herver Landes’

O 1.Typisches Regionalmenii O 2. Regionale Kiseplatte : 18,00 €

22,30 € (ohne Getrdnke) - + Gruben-Bier oder Schlepper-Bier:

Braumeisters Suppe (Zwiebelsuppe mit Hértchelses-Bier) - . .
Knusprige Croutons 3. Liitticher Fleischbillchen + Pommes : 16,30 €

*kkkk

frites +1)upiler -Bier (oder 1 softdrink)
Schweinebraten nach Art der Freien Republik Outre-

meuse (Senf, Knoblauch, Peket) 4. Kindermenii (bis zu- 12 Jahre) : 10,50 €
Gegrillte Tomaten und Butterbohnen Kartoffelpiiree
*kkkk
Brioche ,Armer Ritter", Pommes Frites + 1 Getrank
Kompott aus Friichten vom Obstgarten

1 Fleischbdllchen in Tomaten- sauce mit

Allgemeine Bedingungen p. 10



MENUGRUPPEN (MIN. 15 PERS.).

Houyeilix-Menl

,,Briquet“-Menﬁ Hertcheuse-Menii

Warmes Val-Dieu-Kisepfinnchen

Knoblauchtoast
*kkkk

Terrine vom Land,
salat mit Senf-Vinaigrette

Cremesuppe der Saison
*kkkk

Gegrillte Gefligelkeule mit Sauce
mit Cidre aus Aubel
Saisonales Rohkost-Trio
Fritten
*kkk%k
,Gekochte ,,Saint Remy“-Birne,
lauwarm serviert,
vanilleeiskugel”

*kkkk

Reines Filet vom Ferkel, gebraten bei
niedriger Temperatur
Sofe mit Aubel-Sirup, Apfelkompott

Duo aus kandierten Karotten
*kkkk

Liitticher Eintopf mit Porree
Gegrillte Speckscheibe und Wurst
Gegrillte Tomate
*kkkk
Liitticher Quark mit Apfeln,
Gerostete Mandeln

Echter Café liégeois
Keks-Duo

18,50 € 23,00 € 25,00 €

Um lhnen einen gebiihren-
den Service in einem ange-
messenen Zeitrahmen zu
gewihren, bitten wir Sie,

Porions“-Menii ,Glaneuses“-Menii

Friihlingsrolle mit Weiftwurst und

Blutwurst auf Apfelbett, Liitticher Frisée-Salat mit

Blattsalate speckwiirfeln das gleiche Menii fiir die ge-
Kk Toast mit mildem Herve-Kase samte Gruppe zu reservieren
*kkkk

schweinekotelett aus der Region,
Karamellisierter Chicorée

Hertcheiises-Reduktion
*kkkk

(siehe Bedingungen Seite 10).

Rinderragout
Und Kirschen in Sirup
Grobes Kartoffelpiiree

Diese Meniis werden im
Gruppenrestaurant serviert.

Lauwarme Liitticher Waffel Geschmorter Chicorée Frithstlick und Nachmittag-
— simbiss werden in der Bras-

Quenelle aus Vanilleeis . !
serie «Le Puits sans Faim»,

in oder im Gemeinschafts-

raum serviert, je nach Anzahl
Teilnehmer

Flan Liégeois
25,50 €
29,00 €

Guten Appetit !

REGIONALE APERITIFGETRANKE

LANDLICHES BUFFET
Gruben-Bier / Schlepper-Bier

4,20 € Tages .
Kir “Trembleur’ gessuppe, 3 Brotsorten, roher Schinken,

4,20 € gekochter Schinken, Cremepastete Salami,

2 Kdsesorten, Butter, Marmelade, Kakao,

Kaffee + Croissant + Konfitiire

Kaffee + 2 Piccolos (Kdse aus
Val Dieu und roher Schinken

5,20 € Kaffee oder Tee, alles am Buffet serviert 17,80 €

Softdrink oder Jupiler - Bier (25 cl)

aus Aub
N 6,25€  Kaffee 2,60 €
Kaffee nach Wunsch 1,60 € /2 W 2,60 €
’ 1/2 Wein
NACHMITTAGSMAHLZEIT 14,00 €

GETRANKEPAUSCHALE

Reisfladen (oder mit Appel) + Kaffee

Kir ‘Trembleur’ +1/4 Wein + Kaffee

13,50 €
1/4 extra Wasser

+1,75 €




