Meniivorschlige fiir Gruppen
Preise bis 30.06.2022.
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2) Grofder Saal: fiir Schulen geradezu ideal! In diesem Raum kénnen Sie Ihr
eigenes Picknick in einem angenehmen Rahmen verzehren. (max. 330 Personen).
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3) Familidres Restaurant ‘Le Chalet’: 70 Plitze. 4) Der Brasserie ‘Le Puits sans Faim’ : 120 Sitzpldtze und
60 Terrassenpldtze.

Unser Kiichenchef empfiehlt Ihnen die K@stlichkeiten des ‘Herver Landes’

1.Typisches Regionalmenii O 2. Regionale Kiseplatte : 15,70 €
19,90 € (ohne Getrénke) + Gruben-Bier oder Schlepper-Bier:

Quiche mit Lauch und Val-Dieu-Kdse 3. Liitticher Fleischbillchen + Pommes : 14,20 €
Salat mit Vinaigrette .
Fekkkok frites +1 Jupiler -Bier (oder 1 softdrink):
Gefllgelfilet mit ,,Biére des Hertchelses* (Bier),
Kartoffelpliree mit jungen Zwiebeln
Gegrilltes Gemiise 1Fleischbillchen in Tomaten- sauce mit
*Rkkkk

Bldtterteiggebdck mit Birnen und Schokolade,
Créme anglaise hE &
2 L ),
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4. Kindermenii (bis zu- 12 Jahre) : 9,50 €

Pommes Frites + 1 Getrank




MENUGRUPPEN (MIN. 15 PERS.). PREISE BIS 30.06.2022.

Um lhnen einen gebiihrenden Service in einem angemessenen Zeitrahmen zu gewihren, bitten wir Sie, das gleiche
Menii fiir die gesamte Gruppe zu reservieren (siche Bedingungen Seite 9). Guten Appetit !

Menii « Hauer »

Menii « Grubenlampe » Menii « Schlepperinnen »

Warmes Crameux-Kisepfannchen

Lachsschinken vom ,,Chez Renard“ in Visé
*kkkk

Bauernterrine mit St. Remy-Birnen
Saisonales Rohkost-Trio

Softe des Hauses
*kkkk

*kkkk
i i enkel mit Cidre-Sofe . ) RS —
sl G?ﬂugelSCh i Liitticher Salat Clawtie-Art Feine Schelt.)e o un::l
Saisonales Rohkost-Trio o et e e von raildem Herver K
Fritten B
Gegrillte Tomate ‘ -
- Fkkkk Saisonales Gemiise-Duo

Apfelkuchen, lauwarm serviert Kartoffelkroketten

*kkkk

creme briilée mit Zitronen-Pékét-
Geschmack

16,50 €

Echter Café liégeois
Keks-Duo

20,50 €

22,30 €

Menu « Steiger »

Menii « Sammlerinnen »

Uberbackener ,,Bouquet des moines“-
Kise auf Toast
Coulis mit Gruben-Bier
Blattsalate
*kkkk
Auflauf mit Eisbein und kandierten Zwiebeln

Saisonales Gemiise-Duo
*kkkk

Toast mit Champignons und Ardenner Schinken,
Blattsalate
*kkkk
Ferkelrippchen vom Bauernhof ,Ferme de la Waide*
SoRe mit grobkdrnigem Senf
Kartoffelpuffer mit jungen Zwiebeln
*kkk*k
Arme Ritter mit Rosinenbrot und
Liitticher Sirup
Vanilleeis

,Lacquemant, eine Spezialitit
der Liitticher Kirmes
Vanilleeis

22,20 €

25,20 €

Diese Meniis werden im Gruppenrestaurant serviert. Friihstiick und Nachmittagsimbiss werden in der Brasserie
«Le Puits sans Faim», in oder im Gemeinschaftsraum serviert, je nach Anzahl Teilnehmer

REGIONALE APERITIFGETRANKE LANDLICHES BUFFET

Gruben-Bier / Schlepper-Bier

3,50 €  Tagessuppe, 3 Brotsorten, roher Schinken,
Kir ‘Trembleur’

3,50 € gekochter Schinken, Cremepastete Salami,

3,70 € 2 Kasesorten, Butter, Marmelade, Kakao,

Gruben-Cocktail
Kaffee oder Tee, alles am Buffet serviert 14,80 €

Kaffee + Croissant + Konfitiire 4,50 € | GETRANKEN

Kaffee + 2 Piccolos (Kdse aus Softdrink oder Jupiler - Bier (25 cl)

2,20 €

Val Dieu und roher Schinken Kaffee 2,20 €

aus Aubel) 530€  1/2Wein 12,00 €
Kaffee nach Wunsch

0,50 €

GETRANKEPAUSCHALE
NACHMITTAGSMAHLZEIT

Kir ‘Trembleur’ +1/4 Wein + Kaffee

1,50 €
550€  1/4 extra Wasser

+1,50 €

Reisfladen (oder mit Appel) + Kaffee
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